Opetiyeysgpe T oidchiyy

” 4-6 Personen ® 30 Minuten

ZUTATEN

* 20 g,Qualitat Tirol“ Modlbutter e 750 ml Gemusesuppe

* 1,Bio vom Berg” Zwiebel * 200 g ,Qualitat Tirol” Graukdse aus
¢ 1,Qualitat Tirol” Erdapfel Almmilch

« Salz, Pfeffer e 250 ml ,Bio vom Berg” Schlagrahm

50 ml trockenen Weilwein (optional) * Schwarzbrot, Schnittiauch

ZUBEREITUNG

Zwiebel klein schneiden und in der Butter glasig dunsten.

Erdapfel schdlen und in Wdurfel schneiden. Der geschdlte und in
Wurfel geschnittene Erdapfel zur Zwiebel geben und kurz anrdsten,
salzen und pfeffern.

Mit WeiRwein abléschen, mit Suppe aufgielden.

Die Suppe kécheln lassen, bis die Erdépfel weich sind.

Anschlieend den Graukdse in kleine Wurfel schneiden und unter
stédndigem RuUhren in die Suppe geben.

Sobald der Kédse geschmolzen ist, nochmals kurz aufkochen und mit
Schlagrahm purieren.

Die Suppe mit Salz und Pfeffer abschmecken und mit fein
geschnittenem Schnittlauch bestreuen und mit einem gerdstetem
Schwarzbrot Chip servieren.
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